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PREISLISTE 2012

Eissorte Beschreibung Eissorte Einzelpreis Preis VE*

Vanille-Honigeis
Seine Süße bekommt es von Blütenhonigen aus der Region. Die 

Bourbon-Vanille ist Natur pur, wie alles in unserem Eis. 
2,80 €           33,60 €           

Kakao-Honigeis
Dieses Eis geht in die dezente Richtung Bitterschokolade. Das Kakao-

Aroma wird von einem Hauch Kastanienhonig unterstützt. Seine 

Grundsüße bekommt es vom Blütenhonig.
2,80 €           33,60 €           

Zitronen-Honigeis
Fruchtiges Eis mit einer feinen Note nach Limette. Die dezente Süße 

bekommt es von Akazien- und Lindenhonig. Den Direktsaft beziehen 

wir in Demeterqualität aus Sizilien. Ein Eis für den Fruchtliebhaber.
2,80 €           33,60 €           

Walnuss-Honigeis
Vollmundiger Geschmack mit feiner Konsistenz. Ein Eis, das mit 

Honigen hergestellt wird, die das Aroma der Walnuss unterstützt. Ein 

Muss für  Nussliebhaber.
2,90 €           34,80 €           

Schlehen-Honigeis

Der fein herbe Geschmack und eine feine Kirschnote gibt diesem Eis 

ein einzigartiges Geschmackserlebnis für die Sinne. Der Schlehensaft 

kommt von der Schwäbischen Alb. Seine Süße bekommt von den 

verwendeten Blüten- und Lindenhonigen. Ein Eis für alle die das 

Allerlei satt haben.

2,80 €           33,60 €           

Heidehonig-Krokant-Eis

Das Paradestück, dieses Eis bekommen Sie nur bei uns als Original. 

Die Aromen des Heidehonigs und dem Krokant werden Sie 

begeistern. Seine Cremigkeit und sein Schmelz kennt keinen 

Vergleich. Ein Eis für die Geschmacks-knospenerotik. – für alle 

Kenner und Genießer.

2,90 €           34,80 €           

Kornblumen-Honigeis

Schon der Name Kornblume muss Sie neugierig machen! 

Dieser Honig ist in Deutschland eine Rarität. Von den blauen Blüten 

sammeln die Bienen einen Honig, der in unserem Eis ein 

unbeschreibliches Aroma entwickelt. Dieses Eis mit seiner leicht 

gelblichen Farbe und den darin enthaltenen Blütenblättern ist eine 

Delikatesse, die von uns entwickelt wurde. 

2,80 €           33,60 €           

Lavendel-Honigeis
Die Königin des Honigs und auch einer der teuersten dazu, mit 

seinem einzigartigen Duft, geht hier eine Liaison mit Schafsmilch ein. 
2,90 €           34,80 €           

Apfel-Holunder-Sorbet

Das fein säuerliche Aroma vom Bittenfelder Apfel kombiniert mit 

dem Saft des Holunders, mit Agavendicksaft gesüßt. Ein 

Apfel–Holunder-Sorbet mit einer dunkel-violetten Farbe. Die Krönung 

des Ganzen ist, wenn man dies mit einem Glas Secco genießt.

2,80 €           33,60 €           

Erdbeer-Sorbet

Die frischen, vollreif geernteten Erdbeeren liefert uns der Biohof Föll 

aus Ilsfeld. Aus diesen Früchten fertigen wir ein Sorbet ohne Kerne. 

Das heißt, Sie haben nur das wohlschmeckende Fruchtfleisch der 

Früchte auf der Zunge. 

2,80 €           33,60 €           

Quitten Sorbet 

Der Duft und das Aroma der Quitten wird Ihren Gaumen kitzeln. Die 

Süße bekommt dieses Sorbet durch den verwendeten 

Agavendicksaft. Das Ganze in einem schönen Cocktailglas mit einem 

Quitten–Secco gereicht - ein Hochgefühl der Sinne.

2,80 €           33,60 €           

 * Eine Verpackungseinheit = 12 Eisbecher a 140 ml Inhalt

Bitte beachten Sie:

Lieferbedingungen

Zahlungsbedingungen Abholung - Barzahlung

Bei Abholung: Mindestbestellmenge 1 VE, mit bis zu 4  versch. Eissorten gefüllt.

Unsere saisonalen Eiskreationen sind nicht immer verfügbar.

Bitte fragen Sie nach unseren lieferbaren Eissorten.


